CONTRIBUINTE N.° 506 874 320

Aquisicao Bens Alimenticios para as cantinas escolares do
Agrupamento de Escolas do Concelho de Valpacos para o
ano letivo 2024/2025

CONCURSO PUBLICO

com publica¢do de antincio no Jornal Oficial da Unido Europeia

CADERNO DE ENCARGOS

CONCURSO PUBLICO N.° 26/DECD/2024
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PARTE |

CLAUSULAS JURIDICAS

Artigo 1.°
Objeto
. O presente Caderno de Encargos compreende as clausulas a incluir no contrato a
celebrar, na sequéncia do procedimento pré-contratual que tem por objeto principal a
aquisicdo de bens alimenticios para as cantinas escolares do Agrupamento de
Escolas do Concelho de Valpagos para o ano letivo 2024/2025, na modalidade
de fornecimento continuo.
O presente procedimento inclui, nos termos do disposto no artigo 46.°-A do Codigo
dos Contratos Publicos (CCP) os seguintes lotes:

e Lote 1 — Mercearia;

e Lote 2 - Congelados;

o Lote 3 — Frutas e Legumes;

e Lote 4- Carnes;

e Lote 5 - Péo;
. O objeto do Contrato a celebrar encontra-se classificado, de acordo com o
vocabulario comum para os Contratos Publicos (CPV), aprovado como anexo ao
Regulamento (CE) n.° 213/2008 da Comissao, de 28 de novembro de 2007, com o

seguinte cédigo:

- CPV: 15800000-6- Produtos alimentares diversos

Artigo 2.°
Contrato

1 - O Contrato a celebrar por cada Lote sera reduzido a escrito e € composto pelo respetivo

clausulado e seus anexos.

2 - Contrato a celebrar integra ainda os seguintes elementos:

a) Os suprimentos dos erros e das omissdes do caderno de encargos identificados
pelos concorrentes, desde que tais erros e omissbGes tenham sido expressamente
aceites pelo érgdo competente para a decisdo de contratar;

b) Os esclarecimentos e as retificagdes relativos ao caderno de encargos;

c) O presente caderno de encargos;
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d) A proposta adjudicada;

e) Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo adjudicatario.
3 - Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no nimero anterior, a respetiva
prevaléncia é determinada pela ordem pela qual ai séo indicados.
4 - Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n.° 2 e o clausulado do
contrato e seus anexos, prevalecem os primeiros, salvo quanto aos ajustamentos propostos
de acordo com o disposto no artigo 99.° do Cédigo dos contratos Publicos e aceites pelo

adjudicatario nos termos do disposto no artigo 101.° desse mesmo diploma legal.

Artigo 3.°
Prazo

1 - O prazo previsto de execucédo é de fornecimento continuo até ao final do ano letivo
2024/2025, sem prejuizo das obrigagbes acessorias, contratuais e legais que devam
perdurar para além da cessagédo do mesmo.
2 - A data de inicio sera a 2 de setembro 2024 até 31 de julho de 2025, totalizando 11 (onze)
meses.
3 - O fornecimento dos bens objeto do contrato devera ser continuo, sujeito a entregas
parcelares requeridas pela entidade adjudicante com uma antecedéncia de pelo menos 48
horas relativamente a data da entrega efetiva.
4 - A encomenda pode ser antecedida de um contato telefénico para solicitagdo dos artigos,

gue ndo prejudicara a entrega, nem o envio da correspondente encomenda.

Artigo 4.°
Preco Base e Contratual

1. O prego base, de acordo com o previsto no artigo 47.° do CCP, entendido como o prego
maximo que o Municipio se dispde a pagar pela execugdo de todas as prestagdes que
constituem o objeto do Contrato, é de 509.556,41 € (quinhentos e nove mil, quinhentos e
cinquenta e seis euros, quarenta e um céntimos), correspondente ao somatério dos pregos
base de todos os lotes, para o periodo previsto de 11 (onze) meses, sendo todos os valores
acrescidos do IVA a taxa legal em vigor:

e Lote 1 — Mercearia: 87.562.88 €;

e Lote 2 — Congelados: 160.209,08 €;

e Lote 3 — Frutas e Legumes: 154.283,25 €;

e Lote 4 — Carnes: 90.501,20 €;

e Lote 5- P&o: 17.000,00 €.
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2. O precgo contratual, de acordo com o previsto no artigo 97.° do CCP, entendido como o
preco que a Entidade Adjudicante pagara pela execugdo de todas as prestagbes que
constituem o objeto do Contrato, sera fixado de acordo com a(s) proposta(s) adjudicada(s).
3. O preco referido no numero anterior, definido pela(s) proposta(s) adjudicada(s) no &mbito
do presente procedimento, deve incluir todos os licenciamentos, direitos, custos, encargos e
despesas inerentes a execugdo do objeto do Contrato, cuja responsabilidade nédo esteja
expressamente atribuida a Entidade Adjudicante compreendendo, nomeadamente, se
aplicavel, os relativos a alojamento, alimentacao e deslocacdo de meios humanos, despesas
de aquisi¢ao, transporte, armazenamento e manutengdo de meios materiais, seguros, bem
como quaisquer encargos decorrentes da utilizagdo de marcas registadas, patentes ou
licengas e outros encargos legalmente devidos.

4. Nos termos do art.® 46.°-A do CCP, o presente procedimento sera adjudicado por Lotes.

TITULO I

Obrigagdes contratuais

Artigo 5.°
Obrigacgoes Principais do Adjudicatario
1 - Sem prejuizo de outras obrigagdes previstas na legislagdo aplicavel, no Caderno de
Encargos ou nas clausulas contratuais, da celebracdo do contrato decorrem para o
Adjudicatario as seguintes obrigag¢des principais:

a) Obrigacao de entrega dos bens identificados na sua proposta de forma exata e
pontual;

b) Obrigagdo de manter os pregos unitarios apresentados para o ano letivo 2024/2025,
mesmo sendo ultrapassadas as quantidades estimadas definidas no mapa de
quantidades, num maximo de 20%;

¢) Obrigagao de continuidade de fabrico e/ou fornecimento.

2 - O Adjudicatario fica obrigado a manter durante a execugdo do contrato, todas as
condicdes de habilitacdo e qualificagdo exigidas no procedimento de aquisicdo, bem como a
situagdo contributiva regularizada perante a Autoridade Tributaria e perante a Seguranga
Social.

3 - O Adjudicatario fica obrigado, designadamente, a recorrer a todos os meios humanos,
materiais e informaticos que sejam necessarios e adequados a perfeita e completa
execugdo das tarefas a seu cargo, de acordo com o previsto no Contrato.

4 - A detegédo de situagbes andmalas no dmbito da prestagdo de servigos obriga a sua
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comunicagdo imediata ao Municipio, sendo o Adjudicatario responsabilizado pelas

consequéncias da sua ndo comunicagao imediata.

5 - O Adjudicatério é responsavel pela qualidade técnica, funcional e operacional dos bens,

bem como pelo cumprimento do enquadramento legal aplicavel a cada situagéo, correndo

por sua conta a reparacdo dos danos e prejuizos causados por incumprimento, incluindo por

eventuais perdas de garantia dos bens/servigos abrangidos.

6 - O Adjudicatario fica vinculado, nomeadamente, as seguintes obrigagdes:

a)

b)

h)

Entrega dos bens identificados na sua proposta, nos locais indicados pelo Municipio,
em conformidade com o estipulado nas pegas oficiais do procedimento;
Comunicagéo a Entidade Adjudicante, se aplicavel, a nomeacgdo do Gestor de Cliente
responsavel pelo Contrato celebrado e quaisquer alteragdes relativas a sua
nomeacao;

Responsabilizagcdo pelos danos causados diretamente a Entidade Adjudicante ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execugédo do Contrato;

Comunicagéo antecipada a Entidade Adjudicante, de forma fundamentada, logo que
deles tenha conhecimento, dos factos que tornem total ou parcialmente impossivel a
prestacdo dos servigos ou o cumprimento de qualquer obrigagédo, obrigando-se, se
tal for aceite e oportuno, a restabelecer a prestagdo ou reparar o incumprimento em
prazo razoavel,

Comunicagédo de qualquer facto que ocorra durante a execugdo do Contrato e que
determine alteragbes com relevancia para a prestacdo objeto do mesmo,
designadamente, a denominagéo social do Adjudicatario, aos seus representantes
legais, forma de obrigar, situagdes juridica ou comercial, bem como as respetivas
moradas e contatos indicados no Contrato e/ou fixados;

Emisséo da fatura apés o vencimento da obrigagéo titulada pela mesma e respetiva
entrega na morada indicada na nota de encomenda, bem como emissdo de
relatérios de faturagdo, se solicitados, que permitam a Entidade Adjudicante
monitorizar o contrato celebrado;

Prestagédo dos esclarecimentos necessarios relativamente aos valores indicados na
fatura, bem como emiss@o de nova fatura corrigida ou equivalente, se for o caso;
Respeito pelas normas europeias e portuguesas, especificagdes e homologacdes de

organismos oficiais e fabricantes ou entidades detentoras de patentes.

7 - O Adjudicatario constitui-se, ainda, na obrigagéo de zelar para que o tempo de resposta

a todas as matérias/questdes colocadas pela Entidade Adjudicante ndo o prazo determinado

pela mesma.
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8 - O Adjudicatario fica vinculado a assegurar o cumprimento do disposto no artigo 419.°-A
do CCP, no que respeita a relagao juridico-laboral dos trabalhadores afetos a prestagao de

servicos objeto do presente contrato.

Artigo 6.°

Conformidade e operacionalidade dos bens
1 — O adjudicatario obriga-se a entregar ao Municipio de Valpagos os bens objeto de
contrato com as caracteristicas, especificagbes e requisitos, previstos nas Especificacdes
Técnicas do presente Caderno de Encargos e que dele fazem parte integrante.
2 — Os bens que constituem objeto de contrato a celebrar devem ser entregues em perfeitas
condi¢des de serem utilizados para os fins a que se destinam.
3 — E aplicavel, com as necessarias adaptagdes, o disposto na lei que disciplina os aspetos
relativos a venda de bens de consumo e das garantias respetivas, no que respeita a
conformidade dos bens, com o contrato.
4 — O adjudicatario é responsavel perante o Municipio de Valpagos, por qualquer defeito ou
discrepancia dos bens objeto do contrato, que se verifiguem no momento em que os

mesmos lhe sdo entregues.

Artigo 7.°
Local da entrega dos bens objeto do contrato

1 — Os bens objeto do contrato devem ser entregues, conforme o estipulado no artigo 24.°,
no Centro Escolar de Valpagos, Escola Secundaria de Valpagos, Escola EB2,3 Julio do
Carvalhal, Escola EB2,3 José dos Anjos em Carrazedo de Montenegro, Escola Professor
José Ribeirinha Machado em Vilarandelo, ou nas instalagdes das Piscinas Municipais de
Valpagos, ndo sendo devidos custos de transporte.
2 — Os fornecimentos serdo efetuados com base em requisi¢des feitas via telefone, email ou
por outro meio de comunicagdo, apresentadas com a devida antecedéncia.
3 — O adjudicatario obriga-se a disponibilizar, simultaneamente com a entrega dos bens em
objeto do contrato, todos os documentos, em lingua portuguesa, que sejam necessarios

para a boa e integral utilizagdo ou funcionamento daqueles.

Artigo 8.°
Inspecao e testes
1 — Efetuada a entrega dos bens objeto do contrato, o Municipio de Valpagos, por si ou

através de terceiro por ele designado, procede a inspegdo quantitativa e qualitativa dos
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mesmo, com vista a verificar, respetivamente, se os mesmos correspondem as quantidades
estabelecidas nos anexos ao Presente Caderno de Encargos e se reunam as
caracteristicas, especificagdes e requisitos técnicos definidos nas Especificagdes Técnicas
do presente Caderno de Encargos e na proposta adjudicada, sem prejuizo dos outros
requisitos exigidos por lei.

2- A inspecéo qualitativa a que se refere o nimero anterior incide sobre os bens entregues
segundo as normas de higiene e qualidade alimentar.

3 — Quando se verifique a necessidade comprovada de realizar testes ou analises, para
além dos mencionados nas Especificagdes Técnicas do presente Caderno de Encargos, os

respetivos custos s&o da responsabilidade do adjudicatario.

Artigo 9.°
Discrepéancias

1 — No caso de os bens entregues ndo satisfazerem os requisitos e exigéncias legais, ou no
caso de se verificarem discrepancias relativamente as definigbes constantes das
Especificagdes Técnicas e anexos ao presente Caderno de Encargos deve o Municipio de
Valpagos informar, por escrito, o adjudicatario.

2 — No caso previsto no nimero anterior, o adjudicatario deve proceder, a sua custa e no
prazo que lhe for determinado pelo Municipio Valpagos, as substituigdes necessarias para
garantir a sua utilizagéo na data prevista.

3 — Na situagéo prevista no nimero anterior, e caso o adjudicatario ndo proceda a
substituigdo dos bens em tempo util, o Municipio efetua novo procedimento destinado a
substituicdo dos bens, nos termos dos n.%s 2 e 3 dos art.° 325 do Cédigo dos Contratos
Publicos aplicando aos adjudicatarios faltosos as penalidades definidas no artigo 16.° do

presente Caderno de Encargos.

Artigo 10.°

Garantia
Os bens entregues, terdo prazo de garantia fixado pelo concorrente que, em caso de
desconformidade, se obriga a sua substituicdo no prazo determinado pelo Municipio de
Valpacos suportando todos os acréscimos de encargos associados e sem prejuizo da
aplicagdo das restantes penalidades previstas no art® 16.° do presente Caderno de

Encargos.
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Artigo 11.°
Garantia de continuidade de fornecimento
O adjudicatario deve assegurar a continuidade do fornecimento dos bens de consumo
que integram o objeto do contrato, durante o periodo de tempo definido no artigo 3.° do

presente Caderno de Encargos.

Artigo 12.°
Sigilo
O adjudicatario garantira o sigilo quanto a informagées que os seus técnicos venham a ter

conhecimento relacionadas com a atividade da entidade adjudicante.

Artigo 13.°

Condigoes de pagamento
1 - As quantias devidas pela Camara Municipal de Valpagos, nos termos das condigdes de
pagamento propostas, devem ser pagas no prazo de 60 dias apos a recegéo pela Camara
Municipal de Valpagos das respetivas faturas, as quais s6 podem ser emitidas apds o
vencimento da obrigacao respetiva.
2 - Os pagamentos associados a aquisigdo dos bens inerentes ao presente contrato serédo
efetuados apds entrega faseada dos mesmos, faturagio e respetiva validagao até ao limite
do valor contratual.
3 - Em caso de discordancia por parte da Camara Municipal de Valpagos, quanto aos
valores indicados nas faturas, deve este comunicar ao adjudicatario, por escrito, os
respetivos fundamentos, ficando o adjudicatario obrigado a prestar os esclarecimentos
necessarios ou proceder a emissao de nova fatura corrigida.
4 - Desde que devidamente emitidas e observado o disposto no n.° 1, as faturas sdo pagas

através de transferéncia bancaria.

Artigo 14.°
Cessacgdo
O Contrato cessara nas seguintes situagdes:
a) Impossibilidade objetiva permanente, ndo imputavel a qualquer das partes;
b) Caducidade ou resolugéo;
c) Demais casos, quer legal ou contratualmente previstos, quer impostos
pelos organismos oficiais competentes;

d) Por acordo entre as partes.
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Artigo 15.°

Resolucao do Contrato
1 - O incumprimento, por uma das partes, dos deveres resultantes do contrato confere, nos
termos gerais de direito, a outra parte o direito de rescindir o contrato, sem prejuizo das
correspondentes indemnizagdes legais.
2 - Para efeitos do disposto no numero anterior, considera-se incumprimento definitivo
quando houver atraso na entrega dos bens ou falta de reposi¢do de bom funcionamento por
periodo superior a 5 dias Uteis.
3 - Se for adjudicado mais do que um lote a um fornecedor a rescisdo do contrato por
incumprimento culposo relativa a um lote ndo implicara a rescisdo do contrato relativamente

a todos os lotes.

Artigo 16.°
Penalidades
1 - Pelo incumprimento de obrigagées emergentes do contrato, a entidade adjudicante
pode exigir do prestador de servigos o pagamento de uma pena pecunidria, nos seguintes

termos:

Penalidades Valores

N&o cumprimento dos prazos (dia e hora)
acordados para cada uma das entregas de 250,00 € cada ocorréncia
bens alimentares encomendados;

De acordo com o artigo 26.° do Caderno de

Encargos.

Quantidade em falta e/ou em incumprimento | Prego unitario do bem alimentar x n.° ou
com a designagdo dos bens alimentares | quantidade de bens alimentares em falta

constantes da descrigdo de cada lote.

Qualidade dos bens entregues em
incumprimento, ndo estando de acordo com 250,00 € cada ocorréncia

a ficha técnica do produto constante na

proposta;

2 - As anomalias verificadas serdo enviadas pelo gestor de contrato via email. Caso se
verifique a reincidéncia da anomalia serd aplicada pela entidade adjudicante uma
penalidade no valor de € 500,00 (quinhentos euros).
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3 - Na determinagao da gravidade do incumprimento, a entidade adjudicante tem em conta,
nomeadamente, a duragdo da infragdo, a sua eventual reiteragdo, o grau de culpa do
prestador de servigos e as consequéncias do incumprimento.

4 - A cobranga das eventuais san¢des em que o fornecedor incorra sera efetuada, a critério
da entidade adjudicante, designadamente por acerto no pagamento ou pagamentos
subsequentes a verificagdo do facto que tenha dado origem a penalidade.

5 - As penas pecuniarias previstas na presente clausula ndo obstam a que a entidade
adjudicante exija uma indemnizagao pelo dano excedente.

6 - Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugdo previstos na lei, as entidades
adquirentes podem resolver os contratos de aquisigéo, a titulo sancionatério, no caso do
fornecedor violar de forma grave ou reiterada qualquer das suas obrigagdes.

7 - O exercicio do direito de resolugéo terad lugar mediante notificagédo, por carta registada
com aviso de recegao, dirigida a entidade fornecedora em causa, da qual conste a indicagao
da situagdo de incumprimento, no prazo de 30 (trinta) dias a contar do seu conhecimento

pela entidade adquirente em causa.

Artigo 17.°
Casos fortuitos ou de forga maior
1. Nenhuma das partes incorrera em responsabilidade se por caso fortuito ou de forga
maior, designadamente greves ou outros conflitos coletivos de trabalho, for impedido de
cumprir as obrigagdes assumidas no contrato.
2. A parte que invocar casos fortuitos ou de forga maior deverd comunicar e justificar tais

situacgdes a outra parte, bem como informar o prazo previsivel para restabelecer a situagéo.

Artigo 18.°
Reviséo de pregos
1. O prego contratual & fixo e ndo esta sujeito a qualquer revisdo de pregos,

2. Nao havera lugar a adiantamentos no @mbito da execugdo do Contrato.

Artigo 19.°
Outros encargos
Todas as despesas derivadas da apresentacéo da proposta e da celebragdo do contrato

escrito, sdo da responsabilidade do adjudicatario.
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Artigo 20.®
Gestor do Contrato

1. A Entidade Adjudicante designa como “Gestor do Contrato”, nos termos e para os efeitos
do previsto no artigo 290.°-A do CCP, o Dr. Francisco José Fernandes Lavrador, Diretor do
Departamento de Finangas e Patrimoénio.

2. Sem prejuizo do previsto no CCP, compete ao Gestor do Contrato monitorizar a execugdo
do mesmo e comunicar ao Adjudicatario desvios, defeitos ou outras anomalias na respetiva
execugéo, propondo as medidas corretivas que, em cada caso, se revelarem adequadas.

3. Apos a avaliagdo da documentagdo apresentada com a proposta ou ainda por consulta
aos relatérios de progresso que forem sendo apresentados/aprovados durante a execugdo
do Contrato, a Entidade Adjudicante podera efetuar vistorias para verificar se o objeto

contratual refletido na proposta adjudicada esta a ser cumprido.

Artigo 21.°
Foro competente
Para todas as questdes emergentes do contrato serd competente o Tribunal Administrativo e

Fiscal de Mirandela.

Artigo 22.°
Prevaléncia
1. Fazem parte integrante do contrato o caderno de encargos, o programa de procedimento
e a proposta do adjudicatario.

2. Em caso de duvidas prevalece o exposto no artigo 96.° do Cédigo dos Contratos Publicos.

Artigo 23.°
Omissoes
Cabera a Camara Municipal interpretar a parte ndo especialmente prevista no presente

Caderno de Encargos.
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PARTE Il

Especificagdes Técnicas

TITULO |
NORMAS DE FORNECIMENTO

Artigo 24.°
O adjudicatario obriga-se a entregar os bens adjudicados, por sua conta e risco, de acordo
com os respetivos pedidos de entrega e assegurando o seu fransporte, nos locais que o
Municipio venha a indicar na nota de encomenda, designadamente em Centro Escolar de
Valpacos, Escola Secundaria de Valpagos, Escola EB 2,3 Julio do Carvalhal em Valpagos e
Escola EB 2,3 José dos Anjos em Carrazedo de Montenegro, Escola Professor José
Ribeirinha Machado em Vilarandelo, ou nas instalagdes das Piscinas Municipais de

Valpagos.

Artigo 25.°
As operagdes de entrega de bens ao Municipio de Valpagos, deverdo discriminar
devidamente o artigo apresentado, o seu prego unitario e o valor global da entrega, de
acordo com o Caderno de Encargos, respeitando rigorosamente as especificagdes dos

bens colocados a concurso, definidos nos Anexos do presente Caderno de Encargos.

Artigo 26.°
1 - As encomendas serdo efetuadas no minimo 48 horas antes da sua entrega.
2 - Mercearia, Congelados e Frutas e Legumes, as entregas serdo efetuadas todas as
segundas-feiras e quartas-feiras, entre as 8:30 horas e as 10 horas, impreterivelmente,
conforme pedidos feitos ao fornecedor.
3 - O pao e as Carnes terdo de ser entregues diariamente entre as 8h30 e as 10h00,
impreterivelmente, conforme pedidos feitos ao fornecedor.
4 - O adjudicatario compromete-se a fazer a entrega dos bens que lhe venham a ser
solicitados dentro dos prazos estipulados no presente Caderno de Encargos.
5 - Se a entidade adjudicante ndo respeitar o prazo de mencionado no numero anterior, o

fornecedor realizara os melhores esforgos para satisfazer o pedido
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Artigo 27.°
A pratica de irregularidades no e durante o fornecimento, nomeadamente a recusa deste,
por incumprimento dos requisitos técnicos especificos dos bens colocados a concurso,
implica a aplicagdo ao cocontratante faltoso das penalidades constantes do Artigo 16.° da

Parte | do presente Caderno de Encargos.

Artigo 28.°
Sem prejuizo do cumprimento das disposigbes legais relativas aos bens impréprios para
consumo, em caso de rejeigdo dos bens, o adjudicatério podera solicitar a respetiva
justificagdo por escrito, para efeitos de instrucdo da reclamagdo ao 6rgdo competente do

Municipio de Valpacgos.

Artigo 29.°
Também sem prejuizo do cumprimento das disposigdes gerais relativas aos bens impréprios
para consumo, a devolugdo dos produtos que se apresentem em mau estado ou fora das
condigbes estipuladas na lei e no presente Caderno de Encargos e seus anexos, sera feita

por conta e risco do adjudicatério.

TITULO Il
REQUISITOS GERAIS TECNICOS, DE HIGIENE E QUALIDADE DOS ALIMENTOS

Artigo 30.°
Os requisitos técnicos e especificos dos bens colocados a concurso sdo os que constam

dos anexos ao presente Caderno de Encargos e que do mesmo fazem parte integrante.

Artigo 31.°
1 - No caso das carnes frescas, fornecidas em carcaga ou apds desmancha, o documento
de acompanhamento devera conter a data de abate referente as respetivas carcagas.
2 - Na data de recegéo pelo Municipio, todos os produtos congelados devem apresentar

uma validade minima de 6 meses.

Artigo 32.°
Sem prejuizo do cumprimento das disposicdes legais relativas aos bens impréprios para
consumo, o Municipio reserva-se o direito de recusar qualquer bem alimentar que néo

respeite, quer os requisitos gerais e legais de frescura, genuinidade, qualidade e higiene,
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quer os requisitos especificados para cada produto no presente Caderno de Encargos e

respetivos anexos.

Artigo 33.°
Os produtos alimentares deverdo ser provenientes de estabelecimentos industriais ou de
estabelecimentos comerciais grossistas e armazéns frigorificos, devidamente autorizados e

licenciados pelos servigos oficiais competentes.

Artigo 34.°
No sentido de permitir averiguar de forma inequivoca, quer a marcagdo de salubridade, quer
a origem do produto alimentar, quer outras mengdes de rotulagem consideradas relevantes,
os produtos alimentares embalados, devem ser fornecidos contendo a marcagéo e a
rotulagem aposta pelo estabelecimento fabricante/embalador, podendo os servigos recusar
produtos alimentares que por terem sido reagrupados ou reacondicionados, ndo oferegam

garantias quanto aos elementos de marcagéo e rotulagem.

Artigo 35.°
Relativamente aos adjudicatarios de bens alimentares que ndo tenham nos seus
estabelecimentos, sistemas de autocontrolo, em matéria de seguranga alimentar,
nomeadamente o sistema "HACCP", o Municipio podera solicitar os boletins analiticos que

permitam comprovar a higiene, a qualidade e a salubridade desses bens.

Artigo 36.°
1. Desde a recec¢do até a preparacgao final dos bens alimentares, o Municipio procedera ou
mandara proceder ao controlo que entenderem por necessario para averiguacao da sua
qualidade.
2. Se o resultado do controlo efetuado ndo obedecer aos requisitos legais e aos
determinados no presente Caderno de Encargos, o custo das amostras e das analises

efetuadas sera suportado pelo respetivo cocontratante.
Artigo 37.°

Os materiais de acondicionamento e embalagem, deverdo respeitar as regras de qualidade

e higiene, conforme legislagdo em vigor.
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Artigo 38.°
Os veiculos deveréo respeitar as condi¢des legais, gerais e especificas para o transporte de
bens alimentares, de forma a garantir as condi¢es de higiene, conservagdo e temperatura

dos géneros alimenticios, conforme legislagdo em vigor.

Artigo 39.°
O pessoal que efetua o transporte e a distribuicdo de bens alimentares, devera usar
vestuario adequado aos bens a transportar, em perfeito estado de higiene e limpeza,

devendo ainda evidenciar um elevado grau de higiene pessoal.

Artigo 40.°
A legislagéo aplicada ao fornecimento dos bens alimenticios, regras de higiene dos produtos
alimentares, transporte, temperaturas de transporte e outras aplicadas deverdo ser as
seguintes:
1 - A higiene dos géneros alimenticios e higiene dos géneros alimenticios de origem
animal deverdo obedecer na integra ao Decreto-Lei n.° 223/2008, de 18 de
novembro e ao Regulamento (CE) n.° 1020/2008, da comisséo, de 17 de outubro
(Anexo Il e lI).
2 - As condigdes técnicas e higiénicas a observar na distribuicdo e venda de carnes e
seus produtos deverd cumprir o disposto no Decreto-Lei n.° 207/2008, de 23 de
outubro, na sua versdo mais atualizada pelo DL n.° 9/2021, de 29 de janeiro.
3 - Os materiais e objetos de matéria plastica destinados a entrar em contacto com
os géneros alimenticios, nomeadamente a carne deverdo ser os estipulados no
Decreto-Lei n.° 29/2009, de 2 de fevereiro, na sua redagdo mais atualizada pelo DL
n°® 55/2011, de 14 de abril.
4 - Dar-se-a preferéncia a carne de bovinos nascidos, criados, abatidos e
desmanchados em Portugal, a qual devera respeitar a rotulagem estabelecida no
Despacho n.° 10818/2001, de 23 de maio (DR n.° 119, Il Série), sem prejuizo de
outras medidas nacionais que irdo ser adotadas nesta matéria.
5 - Todas as pegas fornecidas deverdo ser identificadas e rotuladas conforme a
legislagé&o em vigor, quer se trate de carne fresca, refrigerada e congelada. As pegas
que possam causar duvidas no ato do fornecimento poderdo ser recusadas sem

prejuizo do Municipio de Valpacos.
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6 - Os preparados de carne deverdo obedecer ao estipulado no Decreto-Lei n.°
147/2006, de 31 de julho, na versdo atual constante no DL n.° 9/2021, de 29 de
janeiro.

7 - Toda a carne de bovino e produtos a base de carne de bovino de origem ndo
Portuguesa terdo de apresentar rotulagem de acordo com o Regulamento (CE) n.°
1760/2000 do Parlamento Europeu e do Concelho, de 17 de julho, sem prejuizo de
outras alteragdes que possam ocorrer nesta matéria.

8 - Os rétulos de carnes importadas de paises terceiros devem no minimo indicar as
mengodes: “origem: ndo CE” e “local de abate”.

9 - As firmas / Empresas concorrentes deverdo apresentar um documento
certificativo, emitido pelas entidades competentes, em como tém instalado ou em
fase de instalagdo, um processo de autocontrolo imposto pelas normas gerais de
higiene a que devem estar sujeitos os géneros alimenticios, conforme o exposto no
Decreto-Lei n.° 113/2006, de 12 de junho.

Pacos do Concelho de Valpagos,o?-) de%) _\._.\f”LQ de 2024.

O Presidente da Camara Municipal de Valpagos

Anténio Joaguim de Medeiros
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ANEXO Ill - CARATERISTICAS TECNICAS DOS LOTES
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LOTE 1 - MERCEARIA
- Os produtos deverdo ser fornecidos nas embalagens de origem que os proteja
contrafatores que possam afetar a sua qualidade de higiene. Embalagens rotas ou em mau
estado obrigam a recusa do produto.
- O arroz devera apresentar grao uniforme e sem impurezas.
- O sal deve ser obtido por qualquer processo de purificagdo que o isente de impurezas e
ser incolor em solugéo aquosa a 10%. Deve apresentar-se sob a forma de cristais uniformes
e sem vestigios de impurezas e fornecido em embalagens de plasticos com o peso de 1kg
devidamente identificadas com a marca.
- O vinagre a fornecer devera ser resultante da fermentagdo do vinho branco. Devera
apresentar-se limpido, com cheiro, cor e sabor préprios, com respeito pelas caracteristicas
legais. Em garrafas plasticas de tara perdida, indicando os ingredientes, grau de acidez e
outros requisitos, conforme legislagdo em vigor.
- O dleo deve ser de origem vegetal e sera fornecido em embalagens de com as
carateristicas legais de 3 L.
- O enlatamento sera em embalagens de folha flandres, herméticas, de formato cilindrico e
litografadas com a indicagao do peso bruto, nome do fabricante, data de enlatamento e de
validade. Bem como, qualquer anomalia de natureza de higieno-sanitaria ou de outra
natureza que justifique a devolugdo de uma embalagem origina a devolugdo do respetivo
lote.
- Os iogurtes deverdo ser fornecidos com um prazo de validade n&o inferior a 20 dias, a
contar da data do fornecimento, assim como as gelatinas, o leite creme e as mousses de
chocolate.
- A percentagem de gordura do queijo deve variar ente 35 e 45%. Serdo rejeitados os
queijos, cujas caracteristicas quimicas ndo correspondam a composicdo legal e os que
revelem falsificacdes, alteragdes, ou quaisquer outros sinais que os desvalorizem ou os
tornem impréprios para consumo.
- Os ovos a fornecer deveréo ser frescos e ter a qualidade da categoria A, tamanho L (63 a
73 g). Todos os ovos terdo de ter uma marcagéo individual, como é obrigatério a partir de
janeiro de 2004 de forma a garantir a rastreabilidade.
- O puré de batata em farinha com leite, preparado desidratado para puré de batata com
leite, em embalagens minimas de 4 kg, sob pena de exclusdo o ndo cumprimento do tipo de
embalagem.

- Atum em posta em oleo, em saco de 1 Kg.
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LOTE 2 - CONGELADOS

PEIXES E MARISCOS:

- Os peixes congelados ndo devem revelar sinais de recongelagdo, desidratagéo, oxidacgéo,
manchas hemorragicas ou de qualquer outra natureza. O excesso de humidade traduzida
pela presencga de gelo serad descontado sempre que for superior a 1%.

- Os peixes, qualquer que seja o tipo de apresentagdo, devem ser congelados pelo processo
ultrarrapido e revelar uma preparagéo cuidadosa — descamacéo, corte das barbatanas e
evisceragdo completa e corresponder a espécies de 12 categoria e de tamanho apropriado
ao fim a que se destinam.

- O bacalhau devera ser de Cat. |, tipo crescido - 1500 a 2000 g, fornecido em embalagens
devidamente seladas e rotuladas, indicando os tipos comerciais e as denominacées
comerciais da espécie.

- Qualquer alteragéo verificada ap6s a sua preparagdo ou confecdo quer em termos de
alteragbes de cheiro ou desidratagdo acentuada de produto sera causa de rejeicéo.
Quaisquer outros defeitos de ordem sanitaria ou deficiéncia tecnologica, serdo da inteira
responsabilidade do fornecedor, e por consequéncia, descontadas nos respetivos
fornecimentos.

- S6 poderéo ser fornecedoras as firmas devidamente autorizadas por alvara & congelacéo

do peixe e dispondo de cdmaras de congelagéo préprias.

CARNE:
- A camne néo deve revelar sinais de recongelagédo, desidratagédo, oxidagdo, manchas
hemorragicas ou de qualquer outra natureza. O excesso de humidade traduzida pela
presenca de gelo sera descontado sempre que for superior a 1%, serdo fornecidos:

- Panados de frango, o seu peso unitario devera ser de 90 a 100g.

- Hamburgueres e Aimondegas de aves, com peso unitario de 70 a 80g e 25 a 35¢g
respetivamente.
- Qualquer alteragdo verificada apds a sua preparagdo ou confegdo quer em termos de
alteragbes de cheiro ou desidratacdo acentuada de produto sera causa de rejeigdo.
Quaisquer outros defeitos de ordem sanitaria ou deficiéncia tecnolégica, serdo da inteira
responsabilidade do fornecedor, e por consequéncia, descontadas nos respetivos
fornecimentos.
- S6 poderéo ser fornecedoras as firmas devidamente autorizadas por alvara a congelagdo

de vegetais, e dispondo, de cAmaras de congelagdo préprias.

19/30



M\\S :
\T CONTRIBUINTE N.° 506 874 320

VEGETAIS:

- Os vegetais congelados ndo devem revelar sinais de recongelagdo, desidratagéo,
oxidagéo, ou de qualquer outra natureza. O excesso de humidade traduzida pela presenca
de gelo sera descontado sempre que for superior a 1%.

- Qualquer alteragdo verificada ap6s a sua preparagdo ou confe¢do quer em termos de
alteragbes de cheiro ou desidratagdo acentuada de produto serd causa de rejeigdo.
Quaisquer outros defeitos de ordem sanitaria ou deficiéncia tecnolégica, serdo da inteira
responsabilidade do fornecedor, e por consequéncia, descontadas nos respetivos

fornecimentos.

GELADOS:

- Os gelados a fornecer serdo do tipo individuais.

- Os gelados nao devem revelar sinais de recongelagéo, ou de qualquer outra natureza.

- Qualquer alteragao verificada, o produto sera causa de rejeicdo. Quaisquer outros defeitos
de ordem sanitaria ou deficiéncia tecnoldgica, serdo da inteira responsabilidade do

fornecedor, e por consequéncia, descontadas nos respetivos fornecimentos.
LOTE 3 - FRUTAS E LEGUMES

Os legumes devem apresentar-se:

- Inteiros, limpos, praticamente isentos de matérias estranhas visiveis. Com raizes aparadas,
isentas de terra, sem folhas velhas ou parasitadas e sem grelos.

- Os produtos que apresentem podridées ou alteragbes que os fornem improprios para
consumo serdo devolvidos.

- As batatas deverdo ser de boa qualidade, ndo devera ter mais de 5% de desperdicios, que
compreendam batatas cortadas, esmagadas, greladas, moles, com ndédoas negras interiores
e podres. Nado deverd apresentar cheiro a mofo, sabor acido, coloragéo esverdeada ou que
se verifique mais de 5% de batatas cujo didmetro seja inferior a 5 cm e excesso de
humidade dos tubérculos. As embalagens deverdo ser de malha, de tecido artificial, do tipo

aprovado artificialmente de peso ndo superior a 20 kg.

- As cebolas deverdo apresentar-se sem os bolbos grelados, moles, em decomposicao,
molhados, com excesso de rama ou com partes inaproveitaveis, de peso superior a 10% do

peso total. Em sacos de rede de peso nio superior a 15 kg.
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As frutas devem apresentar-se:
- De boa qualidade, n&o deve apresentar tamanho irregular (tamanho muito desigual),
desigualdade de grau de maturagdo, pedrado e bichado, conspurcagdo por terra ou

manchas de qualquer natureza que confiram ao fruto aspeto desagradavel.

LOTE 4 - CARNES

CARNE DE VITELA

— As carnes vitela deverdo ser frescas e apresentar-se de cor vermelha, com aspeto
granuloso ao corte, isentas de sebo e apanevroses excessivas.

— Deverdo ser rejeitadas as carnes com aspeto untuoso ou com qualquer mancha
reveladora de traumatismo ou ainda que ndo tenham sofrido tempo de enxugo
regulamentar.

— As carnes devem ser fornecidas de acordo com as normas comunitarias para o sector, no
que respeita a embalagem, transporte e demais condigdes higino-sanitarias.

— Os registos de temperatura do transporte deverZo ser apresentados sempre que
solicitado.

— S0 serdo admitidos como fornecedores as firmas / empresas abrangidas pela
Regulamentagédo vigente para o fornecimento deste tipo de alimentos, devendo as salas de
desmancha estar aprovadas para o efeito. Da-se preferéncia a empresas com o sistema de
autocontrolo implementado ou em fase de implementagao.

— As carnes devem provir de bovinos abatidos e preparados em matadouros devidamente
aprovados e, sob a diregdo de médicos veterinarios, ser inspecionadas, aprovadas e
marcadas de acordo com regulamentos legais.

— Serdo recusadas, mesmo que dentro das validades, todas as pecas de carne mal
identificadas e que paregam suspeitas, quer em termos de apresentagéo, quer em termos

das condigbes de embalamento e transporte.

CARNE DE SUINO

— Os lombos devem apresentar-se limpos de gordura, couro e 0sso, enxutos e com carimbo
de salubridade.

— As costeletas serdo provenientes apenas das regides lombar e dorsal, totalmente isentas

de gordura.
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— As carnes que revelem, no decorrer da preparagédo ou mesmo na sua confegdo, cheiros ou
sabor anormais ou qualquer alteragdo que traduza longa conservagéo, serdo devolvidas,

seja qual for o seu estado de preparagéo culinaria.

CARNES BRANCAS

- Os frangos e perus deverdo ser do tipo “pronto a cozinhar’ e devem apresentar as
seguintes caracteristicas: carcagas devidamente sangradas e depenadas, desprovidas da
cabega, pescogo, patas e visceras.

- As carcacgas serdo entregues no estado de fresco e deverdo apresentar os selos ou
carimbos comprovativos de inspegéo sanitaria.

- Serédo rejeitadas as carcagas que se apresentarem deficientemente depenadas e
sangradas, com penugem ou canudos, roturas de pele, cortes, deformagdes, fraturas,
magreza excessiva ou quaisquer outros sinais que evidenciem doenga ou alteragdes
posteriores ao abate que as tornem repugnantes ou improprias para consumo.

- Constituem ainda causa de rejeicdo o excesso de humidade, o aspeto cozido da pele,
hematomas, fraturas, presenca de fezes, restos de alimentagdo, sangue ou quaisquer
deficiéncias de ordem tecnoldgica que impliquem desvalorizagdo comercial.

- As carcagas que revelem, no decorrer da preparagdo ou mesmo na sua confegado, cheiro
ou sabor a rango ou quaisquer outras alteragdes que traduzam longa conservagéo por

congelagéo, serao devolvidas, seja qual foi o0 seu estado de preparagéo culinaria.

PRODUTOS DE CHARCUTARIA
- O bacon devera ser entremeado, de coloragdo branco marfim ou branco rosado, superficie
lustrosa, consisténcia firme e com cheiro caracteristico.

- Deverao ser acondicionados em embalagens adequadas, limpas e convenientemente
protegidas de poeiras.

- O queijo e o fiambre deverdo ser entregues fatiados.

LOTE 5- PAO

- O pao deve ser cozido no dia da entrega.
- Deve-se transportar o pdo acondicionado em recipientes limpos e secos que ndo alterem o

seu cheiro, cor e sabor e nunca em sacos de farinha.
- Sé serdo admitidos como fornecedores as firmas / empresas abrangidas pela

Regulamentagéo vigente para o fornecimento deste tipo de alimentos.
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ANEXO IV - MAPAS DE QUANTIDADES

As quantidades indicadas devem ser consideradas como meros indicadores de
previsdo, baseados no histérico da atividade municipal, ndo garantindo o Municipio

de Valpagos que sejam adquiridas todas as quantidades indicadas
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MUNICIPIO DE VALPACOS

LOTE | - MERCEARIA

CAPITULO | - MERCEARIA FINA

11 ARROZ AGULHA EXTRA LONGO 2800 -
) BRANQUEADO (emb. de 1 kg)
1.2 ARROZ VAPORIZADO (emb. de 1 kg) 900 un
1.3 MASSA COTOVELINHOS (emb. de 500 g) 1500 un
1.4 MASSA ESPARGUETE (emb. de 500g) 1300 un
1.5 MASSA ESPIRAL (emb. de 500 g) 1600 un
1.6 MASSA FUSILI TRICOLOR (emb. de 500 g) 1500 un
17 MASSA MACARRONETE Grande (emb. de in
' 500 g) 1200
1.8 MASSA PEVIDE (emb. de 250 g) 300 un
MASSA LASANHA COM OVO (emb. de 5
1.9 un
kg) 65
1.10  [MASSA SEM GLUTEN (emb. 400g a 500 g) 20 Kg
PURE DE BATATA COM LEITE - Preparado
1.11 para puré tipo farinha para confecionar com a0 un
agua (emb. de 4 kg)
FARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO T.65
1.12 100 un
{emb. de 1 kg)
1.13  [FERMENTO EM PO (lata de 150g) 25 un
VINAGRE DE VINHO BRANCO (emb. de
1.14 075La1l) 680 L
115 i\g‘;UCAR REFINADO BRANCO (emb. de 1 120 -
1.16  |CHOCOLATE EM PO (emb. de 1 kg) 15 un
147 AGUA MINERAL NATURAL SEM GAS 566 un
) (embalagem 24 uni x 0,5L)
118 AGUA [VI!NERAL NATURAL SEM GAS 4000 o
(garrafdo de 5 L)
SUMOS INDIVIDUAIS DE SABOR VARIADO
1.19 em pacotes de 200 ml, em embalagens de 1500 un
tara perdida com palhinha acoplada
CAPITULO Il - ESPECIARIAS
2.1 AGAFRAQ 8 kg
22  |ALECRIM 5 kg
2.3 ALHO EM PO 80 kg
CALDO DE GALINHA em cubos de 10g
24 (embalagens de 8, 12, 24 e 48 cubos) mas 360 un
devera indicar o preco por cubo.
2.5 ERVAS PROVENCE 10 kg
2.6 LOURO EM FOLHA 10 kg
2.7 OREGAOS EM FOLHA 20 kg




CAPITULO
5.1

V - PRODUTOS REFRIGERADOS

IOGURTE DE AROMAS SORTIDOS (emb.
de 120g a 125g)

2.8 PIMENTA BRANCA (emb. de 1 kg) 10 uni
29 PIMENTAO DOCE (pimento seco moido) 60 -
(emb. de 1 kg)
2.10 SAL MARINHO GROSSO (emb. de 1 kg) 500 uni
2.1 SAL MESA FINO (emb. de 250 g) 60 uni
TEMPERO DE SUMO DE LIMAQ (emb. de
2121500 a 500 mi) 100 L
TOMILHO (emb. De 250g a 400 g)
CAPITULO Ill - OLEOS E GORDURAS VEGETAIS
31 MARGARINA CULINARIA 100% VEGETAL 120 K
) com 59 a 69% de gordura g
CREME VEGEATAL PARA BARRAR sabor a
3.2 Manteiga, com teor de gordura 50% (emb. 160 kg
de 400g, 500g e 1Kg)
B 0
33 OLEO iﬂ\LIMENTAR 100% VEGETAL 300 -
(garrafdo de 3 L)
CAPITULO IV - PRODUTOS ENLATADQS E CONSERVAS
ATUM POSTA EM OLEO VEGETAL em :
41 700 uni
bolsa de 1 kg
ATUM POSTA EM OLEO VEGETAL (lata de :
4.2 A 80 uni
120 g (peso liquido))
4.3 COGUMELOS LAMINADOS (lata de 790 g) 100 uni
4.4 COGUMELOS LAMINADOS (lata de 2,5 kg) 150 uni
45 FEIJAO BRANCO (lata de 820 g) 300 uni
4.6 FEIJAO BRANCO (lata de 2,5 kg) 400 uni
4.7 FEIJAO VERMELHO (lata de 820g) 250 uni
4.8 FEIJAO VERMELHO (lata de 2,50 kg) 100 uni
4.9 GRAO DE BICO (lata de 820g) 300 uni
4.10  |GRAO DE BICO (lata de 2,50 kg) 100 uni
4.11 GRANULADO DE SOJA FINA (emb. de 20 -
4009)
412 LENTILHAS COZIDAS (emb. de 570g) 100 uni
413 MILHO DOCE (lata de 300 g) 220 uni
4.14  [MILHO DOCE (lata de 2,50 kg) 200 uni
415 POLPA DE TOMATE (frasco de 1 kg) 600 uni
TOMATE PELADO INTEIRO (lata de 780 g) 400 uni

10000

uni

MOLHO BECHAMEL COM MATERIA

kg)

52 |GORDA INFERIOR A 10% (emb. de 1 L) 650 ol

53 NATAS UHT COM 35% DE MATERIA {00 =
j GORDA (emb. de 1L)

54 |QUENOMOZZARELA RALADO (emb. de 1 S50 g

55
CAPITULO

6.1

SEITAN
VI - DIVERSOS

OVOS CAT. A CLASSE L (emb. de 1 duzia)

3000

kg

uni




GELATINA PRONTA VARIOS SABORES,

G dose individual (emb. de 100 g) 7000 uni

LEITE CREME PRONTOQ, dose individual ]
- (emb. de 100 g) 7000 uni
6.4 MOUSSE DE CHOCOLATE PRONTA, dose 7000 o

CAPITULO VII - OUTROS

individual (emb. de 60 g)

ROLO DE PELICULA ADERENTE PARA

71 |USO ALIMENTAR (45 CM x 1500 M) 12 un

., |ROLODE PAPEL VEGETAL DE 41 GR - -
: PARA COZINHA (100 M)

ROLO DE FOLHA DE ALUMINIO (40 CM x .

7.3 15 uni

200 M)
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MUNICIPIO DE VALPAGOS

LOTE Il - CONGELADOS

Designasao doroduto | " un

CAPITULO | - PEIXE

BARRINHAS DE PESCADA PANADA para
forno (peso unitario de 25 a 30 g)

14

1000,00 kg
1.2 BACALHAU DEMOLHADO DESFIADO 1 500,00 kg

FILETES DE PESCADA PANADOS para forno

14 {peso unitario de 90 a 100 g) 120000 kg
1.4 FILETES DE RED FISH 100/150G 1200,00 kg
1.5 LOMBINHOS DE PESCADA 110 e 130 grama. 900,00 kg
1.6 LOMBINHOS DE SALMAQ 150 a 350 g/ peca 2 000,00 kg
1.7 MARUCA 1500,00 kg
18 MEDALHOES REDONDQS DE PESCADA, 900,00 kg

com espessura minima 2 cm +/ 0,2
1.9 MIOLO DE CAMARAQ (calibre 50/70) 200,00 kg
PASTEIS DE BACALHAU 25g- 35g (com uma

il % de bacalhau entre 40-50%) 150000 kg
1.11 POSTA DE PERCA PARA ASSAR 1 000,00 kg
1.12 POSTA DE PESCADA SEVILHANA 1 000,00 kg
1.13 POLVO MARROCOS (1 a 2 Kg) 1 000,00 kg
1.14 TAMBORIL AOS CUBOS 1 200,00 kg
CAPITULO Il - CARNE :
PANADOS DE FRANGO para forno (peso
%1 unitério de 90 a 100 g) 1500,00 kg
29 HAMBURGUERES DE AVES (peso unitario de 1.300,00 kg
70 a 80 g)
23 ALMONDEGAS DE AVES (peso unitario de 25 1.200,00 kg

a 35g)
CAPITULO Il - VEGETARIANO
8:1 HAMBURGUER VEGETARIANO 5,00 kg
3.2 ALMONDEGAS VEGETARIANAS 5,00 kg
CAPITULO IV - VEGETAIS

4.1 ALHO FRANCES 200,00 kg
42 BROCOLOS 900,00 kg
4.3 CENOURA EM CUBOS 600,00 kg
4.4 COUVE-FLOR 1 100,00 kg
45 ERVILHAS 300,00 kg
46 ESPINAFRES EM FOLHA 200,00 kg
4.7 FEIJAO VERDE 600,00 kg
4.8 MACEDONIA 950,00 kg
4.9 NABICAS 100,00 kg
CAPITULO V - OUTROS
54 BATATA PRE-FRITA AOS CUBOS 2 500,00 kg
5.2 GELADO DE LEITE, dose individual 2 000,00 uni
53 GELADO SEM LACTOSE, dose individual 70,00 uni
NOTA: Os pregos apresentados devem ser por quilo de peso liquido escorrido e nao por quilo d
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MUNICIPIO DE VALPACOS
() = 0
Cod. Designacao do Produto Qt Un
APITULO | - ERUTA FRESGA
1.1 AMEIXA 800 kg
1.2 BANANA cat. | 10 000 kg
13 gaLLEnAENTlNA | TANGERINA 2 800 kg
1.4 DIOSPIRO DE ROER 750 kg
1.5 KIWI cat. | 1 000 kg
1.6 LARANJA calibre 5/6 cat. Il 5 000 kg
1.7 LIMAO cat.ll 200 kg
18 cMa?ﬁlA GOLDEN calibre 70/75 9 000 e
1.9 MELAQ cat. Il 1000 kg
1.10 MELANCIA 1000 kg
141 MORANGO cat. | 800 kg
1.12 NECTARINAS calibre 63/80 1000 kg
113 ::I’FZRA ROCHA calibre 60/70 cat. 6000 -
1.14 PESSEGO calibre AA 750 kg
CAPITULOQ Il - LEGUMES FRESCOS
2.1 ABOBORA MORANGA 500 kg
22 ALFACE FRISADA cat. Il 3500 kg
23 ALHO FRANCES cat. | 250 kg
2.4 ALHO SECO cat. | 150 kg
2.5 AZEITONAS PRETAS 100 kg
2.6 AZEITONAS VERDES 100 kg
s BATATA BRANCA cat. Il 25000 kg
28 BETERRABA cat. Il 150 kg
2.9 BROCOLOS 200 kg
2.10 CEBOLA calibre 50/70 7 500 kg
2.11 CENOURA cat. | 5000 kg
2.12 CHUCHU 300 kg
2.13 COGUMELOS FRESCOS 200 kg
2.14 COURGETE cat. | 1200 kg
2.15 COUVE BRANCA cat. II 500 kg
2.16 COUVE CORACAO cat. | 650 kg
217 COUVE FLOR 500 kg
2.18 COUVE LOMBARDA cat. Il 850 kg
2.19 COUVE ROXA cat. | 150 kg
2.20 ESPINAFRES 300 kg
2.21 FEIJAO VERDE 300 kg
229 NABO S/ RAMA cat. Il 300 kg
2.23 PEPINO cat. | 500 kg
2.24 PIMENTO VERMELHO 300 kg
2.25 TOMATE cat. | 1200 kg




MUNICIPIO DE VALPAGOS

LOTE IV - CARNES

FATIADO

Designagéo do Produto
VITELA PARA
1.1 T 2 000 kg
1.2 CARNE PICADA 1700 kg
CAPITULO Il - CARNE DE SUINO
COSTELETAS DO
21 LOMBO DE PORCO 1800 kg
2.2 FEVERAS DE PORCO 1000 kg
2.3 LOMBO DE PORCO 1200 kg
CAPITULO Il - CARNES BRANCAS
3.1 FRANGO BRANCO 800 kg
PEITO/ BIFE DE
3.2 oy 1500 kg
33 PEITO/ BIFE DE PERU 2 200 kg
3.4 PERNAS DE FRANGO 2 500 kg
CAPITULO IV - PRODUTOS DE CHARCUTARIA
4.1 BACON 200 kg
4.2 CHOURICO DE VINHO 200 kg
FIAMBRE DA PERNA
e EXTRA FATIADO 800 kg
4.4 LINGUIGA 60 kg
e QUEIJO FLAMENGO 100 6




MUNICIPIO DE VALPAGOS

LOTE V - PAO

Deésignacao do
Cod. Produto Qt ~ Un
PAO do tipo :
14 100 000 uni
molete




